


Manzanilla Papirusa
D.O. Manzanilla-Sanlúcar de Barrameda. 100% Palomino Fino

Fino  Jarana
D.O. Jerez-Xérès-Sherry. 100% Palomino Fino

Amontillado Escuadrilla
D.O. Jerez-Xérès-Sherry y Manzanilla. 100% Palomino Fino

Oloroso Don Nuño
D.O. Jerez-Xérès-Sherry. 100% Palomino Fino

Vermut rojo Lustau
Palomino, Pedro Ximénez

Vermut blanco Lustau
Fino, Moscatel

Vermouth Lacuesta

Campari

Aperol Spritz

Bloody Mary 

3,80€

3,80€

5,80€

5,80€

4,80€

4,80€

4,50€

6,00€

8,50€

8,50€

aperitivos



 

€servicio de pan hogaza de masa madre 1,50 

 

Jamón Ibérico de bellota-Castaña  
Dehesa de los Monteros (100 gr.)

Queso manchego 
Dehesa Los Llanos Gran Reserva (100 gr.)

Tartar de salchichón de Málaga 
ligeramente picante con chips rejilla 

Ensaladilla Rusa con lomitos de melva canutera 

Terrina de Anguila ahumada con pera Williams 

Croquetas de jamón ibérico de bellota

Alcachofas ‘Cacio e pepe’  (2uds.)
con Parmigiano, Pecorino y pimienta negra

Buñuelos de bacalao 
con miso de naranja y oliva negra 

Tortilla de patatas “Muy poco hecha”
salsa de callos y ortiguillas fritas 

Calamaritos de Sanlucar con huevos fritos de corral

Ensalada Merendero
lechuga viva, aguacate, melva canutera, tomate y cebolleta (2 pax)
 
Ensalada templada de langostinos en tempura 

25,00€

14,00€

13,50€

6,90€ / 12,50€

15,50€

7,50€ / 12,50€

11,00€

  

12,00€

18,00€

19,50€

16,50€

18,50€

entrantes



conchas finas XL “una que son dos”

Ostra gillardeau nº 2 al natural

Gambas blancas de Málaga (plancha o cocidas)

Langostinos de Sanlucar (plancha o cocidos)

Gambas de Málaga al PIl-Pil

Almejas de Carril al Vapor

5,50€ / ud

5,00€ / ud

14,00€ / 100 gr

      14,00€ / 100 gr

14,00€

18,00€

mariscos y conchas

 

Anchoa mariposa del Cantábrico
con AOVE y piparra encurtida

Boquerones XL en vinagre (2 ud) 

Gilda Malagueña
Bacalao Marinado, Oliva, Naranja y Cebolla Encurtida

Mejillones con emulsión de escabeche,
lima, cilantro y cebolla roja

Canelón de aguacate 
rillette de atún rojo, manzana verde y tobiko

Tartar de atún rojo de Almadraba
Ligeramente aliñado con salsa ponzu

3,75€ / ud

3,50€ 

5,00 / ud

14,00€

19,50€

26,00€

crudos y marinados
 

 

 



10,00€ / 15,00€

19,50€

27,50€

21,00€

19,50€

21,00€

Gazpachuelo malagueño
merluza, almejas y gamba de Málaga

Atún rojo en manteca colorá con huevos camperos

Tartar de Carabinero sobre Tuétano braseado 

Canelón de rabo de toro con shitake y foie-gras

Albóndigas de carrillera y choco en su tinta 
con pan de almendras y bearnesa de algas

Ravioli de Cigalas 
con Velouté de crustáceos y alga codium

primeros



Boquerones : limón o fritos 

Cazón en adobo 

Calamar

Calamaritos

Salmonetitos

Fritura malagueña variada (2 pax)

Ensalada clásica de pimientos asados

12,50€ / 250 gr

10,75€ / 250 gr

18,00€ / 250 gr

16,50€ / 250 gr

18,00€/ 250 gr

45,00€ / 700 gr

6,00€ / 10,50€

pescaíto frito

21,00€ P.P.

28,00€ P.P.

28,00€ P.P.

19,50€ p.p.

22,00€ P.P.

Arroz Seco de rape, sepia
y gamba blanca

Arroz seco de tuétano
y lomo de vaca madurada

Caldoso de  Carabinero y Calamar

Meloso de Verduras

Ibérico: pluma ibérica, edamame 
y lomito de presa de bellota

· Nuestros arroces se elaboran para un mínimo de 2 personas (30 min.). 
· Todos los precios marcados son precio por persona / p.p

· Todos los arroces llevan un acompañamiento de alioli de yema, ajo asado y azafrán

arroces



Merluza de pincho a la romana 
con pimiento asado y mayonesa Koroneiki

Merluza de pincho,
en salsa verde con almejas

Ventresca de atún de Almadraba,
con Ajoblanco malagueño, naranja y aceituna negra

Lomo de rodaballo asado,
Al pil pil de gazpachuelo y tartar de gamba blanca

Lenguado Asado *

Rodaballo a la brasa y su pil pil *

Lubina de estero a la sal *

 *Patatas a lo pobre
 *Salteado de verduras
 

26,00€

26,00€

30,00€

30,00€

8,50€ / 100gr

7,50€ / 100 gr.

7,50€ / 100 gr.

+5,00€
+5,00€

pescados

Steak Tartar de solomillo de ternera 
elaborado en sala

Rabo de toro con patatas fritas XL en AOVE

Presa Ibérica de Bellota ‘Joselito’
con setas shiitake y caldo de jamón ibérico

Chivo lechal malagueño,
Deshuesado, con Berenjena, miso y labneh

Solomillo de Ternera con duxelle de setas,
salsa Bordalaise y puré Robuchon

 *con foie a la sal
 *Pimientos de piquillo asados a la leña
 *Patatas gallegas en AOVE

27,00€

24,00€

28,00€.

24,75€

32,00€

+5,00€
+5,50€
+5,00€

carnes
*Nuestros pescados se acompañan de ensalada de lechuga viva y tomate cateto.
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Palomino, Pedro Ximénez
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3,80€

3,80€

5,80€

5,80€

4,80€

4,80€

4,50€

6,00€

8,50€

8,50€

appetizers by glass



bread loaf of sourdough service 1,50€

appetizers

 

 

Iberian acorn-chestnut fed ham   
Dehesa de los Monteros (100 gr.)

Manchego Cheese
Dehesa de los Llanos Gran Reserva (100gr.)

Malaga Sausage tartare 
Slightly spicy w. chips 

Spanish potato salad w. Melva 

Smoked eel terrine w. williams pear 

acorn fed iberian ham croquettes

Artichokes ‘Cacio e pepe’ (2 UTS.) 
w. Parmigiano, Pecorino & Black pepper

Cod Fritters 
w. orange miso & black olive 

potato omelette
callos sauce & fried sea anemone 

Fried Babiy squids from Sanlucar w. fried ranch eggs

Merendero Salad
lettuce, avocado, melva canutera, tomato and spring onion (2 pax)
 
Warm tempura shrimp salad 

25,00€

14,00€

13,50€

6,90€ / 12,50€

15,50€

7,50€ / 12,50€

11,00€

  

12,00€

18,00€

19,50€

16,50€

18,50€



shell & seafood

 

raw & marinated
 

 

 

XL Fine shell Mussels “one that is two”

Natural Gillardeau nº 2 Oyster

White prawns from Malaga (grilled or boiled)

King Prawns from Sanlucar grilled or boiled)

‘Pil-Pil’ seasoned Prawns from Malaga

Steamed Clams from Carril

5,50€ / ud

5,00€ / ud

14,00€ / 100 gr

14,00€/ 100 gr

14,00€ 
 

18,00€ 

Cantabrian butterfly anchovy with EVOO
and pickled piparra

XL anchovies in vinegar (2 ud)

Typical ‘Gilda’ from Malaga
marinated Cod, Olive, Orange & Pickled Onion

Mussels in Pickled emulsion
lime, coriander and red onion
 
Avocado cannelloni
red tuna rillette, green apple and tobiko

Bluefin tuna Tartar
slightly seasoned w. ponzu sauce

3,75€ / ud

3,50€ 

5,00€ / ud

14,00€

19,50€

26,00€



10,00€ /15,00€

19,50€

27,50€

21,00€

19,50€

21,00€

‘Gazpachuelo’ from Malaga
hake, clams and shrimp from Malaga

Bluefin tuna in butter with free-range eggs

Scarlet Prawn tartare on Braised marrow

Oxtail cannelloni with shiitake and foie gras

Cheek meatballs and cuttlefish in their ink
with almond bread and seaweed bearnaise

Scampi ravioli with crustacean Velouté
and codium algae

starters



Dry’ rice with monkfish, cuttlefish
and white prawns

Dry rice with marrow & bbef tenderloin

Soupy Rice w. Scarlet prawn & Squid

Soft rice with vegetables

Iberian: Iberian pork meat, edamame
and acorn loin

· Our rice dishes are prepared for a minimum of 2 people (30 min.).
· All prices marked are price per person / p.p

· All rice dishes are accompanied by egg yolk aioli, roasted garlic and saffron

rices

Anchovies: lemon or fried

Marinated dogfish

Squid

Baby-squid

Red mullet

Assorted ‘malagueña’ fry (2 pax)

Classic Roasted Pepper Salad

12,50€ / 250 gr

10,75€ / 250 gr

18,00€ / 250 gr

16,50€ / 250 gr

18,00€ / 250 gr

45,00€ / 700 gr

6,00€ / 10,50€

fried ‘pescaito’

21,00€ P.P.

28,00€ P.P.

28,00€ P.P.

19,50€ p.p.

22,00€ P.P.



meat

Hake skewer Roman style
with roasted pepper and Koroneiki mayonnaise

Hake skewer
On green sauce w. clams

Tuna belly w. ajoblanco
orange &  black olives

Roasted Turbot fillet
w. Gazpachuelo  ‘pil-pil’ & white prawn tartar

Roasted Sole *

Grilled turbot *

Estuary sea bass in salt *
 
 * roasted potatoes
 *Sautéed vegetables

26,00€

26,00€

30,00€

30,00€

8,50€ / 100 gr.

7,50€ / 100 gr.

7,50€ / 100 gr.

+5,00€
+5,00€

fish

Beef Sirloin Steak tartare p
repared in the room

Oxtail with XL fries in EVOO

‘Joselito’ Acorn-fed Iberian prey
w. siitake mushrooms & Íberico ham broth

Malaga suckling goat,
boneless, w. Eggplant, miso and labneh

Beef Sirloin with mushroom duxelle,
Bordalaise sauce and Robuchon puree

 *with foie gras in salt
 *Roasted Piquillo peppers
 *Galician potatoes

27,00€

24,00€

28,00€.

24,75€

32,00€

+5,00€
+5,50€
+5,00€

*Our fish are accompanied by salad or braised vegetables or sliced potatoes.




